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Sealiha tootmi sega kokkupuutunud inimesed on teadli-
kud riskidest, midatéi skasvanud kultide liha vGib pdhjus-
tada — kupsetamisel tekkiv ebameeldiv 16hn ja maitse.
Seda nimetatakse tavaliselt kuldi kérvalmaitseks ja selle
valtimiseks on aastate jooksul kasutatud majanduslikult
pohjendatud kultpdrsaste stinnijargset kirurgilist kastree-
rimist.

POrsaste kastreerimine on ga ja tdtmahukas protse-
duur, mis paljudel e tootjatel e ja nende tdota atel e el meel-
di. L6ikus voib olla ohtlik pbrsaste tervisele ja tekitada
valu. Misveelgi téahtsam, kui réékida tasuvusest, siis ori-
kad muundavad sodta lihaks 5-12% véhem efektiivselt
kui kuldid.

Selles pole midagi uut, kuid olukord on paljudes riiki-
des muutunud, kuna tarbijad tunnevad muret kastreeri-
tavate loomade heaolu pérast. Laiaulatuslik rahvusvahe-
line uuring pltiab leida usaldusvéarset ja aktsepteeritavat
viisi, kuidas hoiduda kuldiliha kdrvalmaitsest ilma [ 8iku-
seta.

Vélja on pakutud mitmeid lahendusi. Uks meetoditest
on stistimine, mis pérsib protsessi, milletagajarjel tekivad
sigade kehas kdrvalmaitse Uhendid. Kas sedaviisi katar-
bijad aktsepteerivad, jédb votmekisimuseks. Vastupidi-
selt sellele pole tarbijad ilmselt vastu mottel e valida kulte
kérvalmaitse alusel aretusprogrammi, mislubaksoluliselt
vahendada kuldiliha kdrvalmaitset, pakkudes kindlaid ja
maitsvaid tooteid Ule maailma.

Topigs labiviidud katsete tulemusenaon leitud, et kolm
keemilist Uhendit, mis peamiselt pdhjustavad kuldiliha
kérvalmaitset, on kérge paritavusega. Nende vaéitel on
vOimalus genesetiliselt valtida kastreerimist ja toota kor-
valmaitsetakuldiliha, mison tasuv |ahendus probleemile.

Kuldiliha kdrvalmaitset tekitavad peamiselt rasvkoes
sisalduvad Uhendid androstenoon, skatool ja indool.
Anderostenoon on steroid, mis tekib kultide munandites.
Selle 16hna on tavalisdt kirjeldatud kui uriinilGhnaga
sarnast. Selle vabanemisel emise inna gjal tekitab fero-
moon neil paigalseisurefleksi. Skatool ja indool tekivad
seeduvas proteiinis sisalduva aminohappe triptofaani
lagundamisel bakterite poolt soolestiku tagaosas. [Imselt
palju ebameeldivam kui androstenoon on rohkemate ini-
meste poolt tuntav skatool, mille terav 16hn sarnaneb fe-
kaali 16hnaga. V Orreldes teiste hormoonidega on indoolil
tagasihoidlik m&ju nii liha aroomile kui ka maitsele.
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Koigi kolme maitset rikkuvate molekulide kontsentrat-
sioon sigade pekis varieerub olenevalt nende tapaeast ja
-massist. Monikord tapetakse kuldid kergematena, et
vahendada kuldiliha kérvalmaitse riski, ehkki see vahen-
dab oluliselt nende liha eest saadavat hinda ja kasumlik-
kust. Pikagjalised uurimused maailmas on ndidanud, et
nende Uhendite rutiinne médramine tapaliinil on végaras-
ke. Uhtegi seadet pole praegu sel eesmérgil kasutusel, val-
ja arvatud Taanis skatooli madramiseks. Uuringud sel
suunal jétkuvad mitmesriigis.

Laboratoorsed analtiisid. Topig'i katses analllsiti
7000 erinevate puhtatduliste ja ristandkultide isa- (varvi-
lised t6ud) ja emaliinide (valged tdud) rasvaproove and-
rostenooni ja skatooli suhtes. Lisaks testiti nendest mit-
meid proove nn kuumatraaditestiga, kuumutades rasva-
proove, et viiest kuldiliha kdrvalmaitse eksperdist koos-
nev riihm saaks hinnata liha 16hna. Lisaks sellele kutsus
Hollandi kuldiliha kdrvalmaitse konsortsium 155 tarbijat,
hindamaks proovide valimust, maitset, |6hna, soolasust ja
teis néitgjaid, mis olid saadud kdérge ja madala androste-
nooni aretusvadrtusega sigadelt.

Saadud tulemused néitasid, et androstenooni ja skatooli
keskmised néitgjad olid emaliinide kultidel kdrgemad kui
isaliinidel. Ristandkultide androstenoonitase oli nende
kahe isa- jaemaliini vahel, agaristandite skatoolitase oli
madalam nende vanemate omast. On teada, et skatooli
kontsentratsiooni mdjutavad sellised sigala magjandamise
faktorid nagu sdtda koostis ja hiigieen.

Statistiliselt usaldusvééarne seos leiti rimpade proovi-
tukkide androstenooni ja skatooli kontsentratsiooni ning

Foto 1. Djuroki téugu kultidele on loomulik kdrge androste-
noonitase (T. Remmel)
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ekspertide panedli kuumatraaditesti hinnangu vahel. Tu-
lemustest vib jéareldada, et nende Uhendite taseme p&hjal
voib tapselt ennustada paneeli hinnangut. Samuti on pal-
julubav tapaliinil kogutud ja subjektiivselt hinnatud kul-
diliha kérvalmaitse paritavus. Selle tunnuse ning andros-
tenooni ja skatooli vaheline geneetiline korrelatsioon oli
piisavalt kdrge toetamaks arvamust, et nende kontsentrat-
sioonide alusel on vaimalik teha usaldusvérset valikut.
Teine katse Topig'i kolme isdliini ristandjarglastega néi-
tas, et olenevalt isaliinist on nuumsigade vahel olulinege-
neetiline erinevus. Selles uurimuses moddeti 125 kg
elusmassiga tapetud kultide kaelast vBetud sulatatud ras-
vaproovide androstenooni ja skatooli kontsentratsiooni.
Ristandkuldid parinesid Topig'i isaliinidest Talent, Tem-
po voi Top Pi.

Enamus kahest esimesest liinist périnevate kultiderasva
kérvamaitse Uhendite kontsentratsioon hinnati olevat
vastuvOetaval tasemel, kuguures kiinnis oli seatud and-
rostenooni puhul 2,56 pg g ja skatoolil 2,00 pug g. Seda
aluseksvottes|eiti, et uuritud 474 rimbast vois 68% klas-
sifitseerida kuldiliha kdrvalmaitsest mitte majutatuks.
Seega kuldiliha kdrvalmaitse osakaal oli vaga véike juba
kommertsfarmide kultidel. See tbestab, et sobilike sugu-

kultide valik vdib edaspidi vahendada kultidelt saadava
liha soovimatut |6hna ja maitset. On selge, et kuldiliha
kérvalmaitset pdhjustavad Uhendid erinevad mérgatavalt
ristandite vahel, sltudes tdust voi kuldist. Néiteks djuro-
ki geneetiline taust néitab kdrget androstenoonitaset, mi-
da kinnitavad kateised rahvusvahelised uurimused.

Arvutil modelleeritud simulatsioonid on néidanud, et
geneetiliselt on voimalik véhendada androstenooni, ska-
tooli ja indooli kontsentratsiooni alla kuldiliha kdrval-
maitse tekkimise kiinnist. Sel viisil on voimalik vastavalt
simulatsiooni tulemustele kuldiliha kdrvalmaitse tekki-
mise risk valiku teel elimineerida umbes nelja generat-
siooni kestel. Seega on kastreerimise peatamine kéega
katsutavas kauguses. Geneetika meetodeid kasutades
peaks | ahitulevikus olema voimalik noorkultide liha to6-
deldajamuuariskita, ilmaet tarbijad hiljem selle tle kur-
daks. Lisaks on seakasvatajatel, kes muudavad omatoot-
missiisteemi ja hakkavad kastreerimise asemel kasutama
vahema kuldiliha kdrvalmaitsega kulte, suur mju nende
farmi majandamisele.
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